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  Robot de Cocina 

 





Robot De Cocina
 
Si todavía no tienes un robot de cocina, no tienes idea lo que te andas perdiendo. Los robots de cocina familiares nacen con el propósito de asegurar una nutrición completa y desarrollada pese al estilo de vida agobiante. Tampoco es requisito ser ningún especialista. Si algo distingue a estos aparatos es la sencillez de empleo.
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 ¿Te fatiga adecentar toda la cocina en el momento en que procuras llevar a cabo un plato que necesita algo de elaboración? Indudablemente, por el hecho de que a absolutamente nadie le agrada confrontar a la mugre de la encimera, la batidora, las cacerolas y demás. De ahí que es maravilloso emplear una sola herramienta para efectuar múltiples tareas.
Los robots de cocina tienen la posibilidad de ser de 2 tipos : o una cazuela programable, o un procesador de alimentos.
	Las ollas programables solo cocinan los alimentos, con lo que la preparación corresponde al usuario.
	En cambio, los procesadores sí los organizan y asimismo los cocinan, pero las dos funcionalidades las efectúan separadamente. Siendo de esta forma, no son programables por hora, puesto que hay que estar pendiente de cada desarrollo y también ir sacando y metiendo los elementos según las distintas preparaciones que requiera un único plato.

En esta guía hallarás los diez mejores robots de cocina según nuestros especialistas investigadores y críticas de los clientes, desde los modelos mucho más básicos hasta los que tiene funcionalidades de tipo profesional. En el final asimismo hallarás una práctica tabla comparativa y una perfeccionada guía de compra a fin de que no te quede ninguna duda antes de realizar tu decisión.
¿Qué vas a encontrar en esta guía?
Los diez mejores robots de cocina de 2021
Estos son los más destacados robots de cocina de esta época según nuestro equipo de revisores. Alguno de es una increíble compra, pero verifica antes que se ajuste a tus pretensiones específicas.
Para clientes tecnológicos que procuran un genuino centro de cocinado
1. Taurus Mycook Touch
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Taurus Mycook Touch Black Edition - Robot de Cocina con wifi
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Aptitud: 2,1 L
Capacidad: 1.600 W
Programas: 4
Programable: no
[image: Taurus Mycook Touch]
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 Pertenece a los robots de cocina mucho más terminados que hemos encontrado: el Taurus Mycook Touch merece una recomendación desde nuestro lugar, por el hecho de que lo tiene casi todo. ¿Su pequeño problema? El valor es asimismo el mucho más prominente, pero si te lo puedes aceptar, esta es la opción mejor libre en este preciso momento.
El MyCook Touch es el buque insignia de Taurus en robots de cocina, un modelo que rivaliza en precio y posibilidades con otros referentes del campo como la Thermomix.
Tiene una capacidad de 1.600 W, lo que le deja prestar diez velocidades + turbo y cocinar por inducción en un rango de temperaturas de 40 a 140ºC. Sin embargo, su primordial aspecto diferencial es su condición de conectado y su pantalla táctil de 7 pulgadas.
Merced a la conectividad Wi-Fi, es viable entrar a una nube de recetas ya configuradas que prosigue medrando merced a otros clientes. De este modo, vamos a poder cocinar guiándonos pasito a pasito mediante , desde nuestro robot o desde el móvil inteligente a través de la aplicación.
Asimismo vas a poder cocinar de manera manual regulando mismo los tiempos (es programable), las temperaturas y la agilidad de giro de las cuchillas. Además de esto incluye una función turbo, una báscula con precisión de +/- 5 gramos y una función de ingreso veloz para amasado.
Si no eres un individuo muy tecnológica, quizás al comienzo te cueste mucho más acostumbrarte al cambio de pantallas, botones y ruletas (comunes en otros modelos) por un panel táctil, pero se aprende veloz: su manejo es deducible, explorando mediante menús en una plataforma de trabajo simplificada con base Android que puedes ajustar.
Lo que mucho más nos ha llamado la atención es:
	La jarra de acero inoxidable con un cierre hermético que proporciona mayor seguridad y evitará que se derrame el contenido al emplear el robot.
	Un cestillo-colador de acero inoxidable que se puede adecentar en el lavaplatos. Además de esto, tiene un mango extraíble que posibilita sacarlo sin quemarte ni ensuciarte.
	Una vaporera cuyos 2 escenarios nos dejan cocinar al vapor 2 alimentos diferentes sin que se mezclen.
	Un tapón dosificador para tapar la jarra y añadir elementos sin precisar sacar la tapa.

Lo destacado de este robot de cocina es su capacidad, la proporción de complementos que incluye y su sencillez de manejo. Además de esto, hay recetas para aburrir merced a la aportación de los individuos.
Si bien muy robusto, en operaciones rigurosos el estruendos y la vibración es destacable, llegando aun a mover la jarra y el tapón dosificador. Además, pide alguna adaptación tecnológica que puede valer a los mucho más analógicos.
Si tienes ganas de saber mucho más sobre este robot y verlo directamente, aquí tienes nuestro vídeo del unboxing y nuestra opinión:
Nota: si te resulta interesante, puedes adquirirlo por medio de este link para ahorrarte entre 400 y 500 euros. Es una promoción limitada a las primeras entidades.Pros
	Conexión Wi-fi
	Pantalla táctil
	Función sofrito y vaporera
	El recetario se actualiza regularmente

Contras
	Precio alto
	Vibra al cocinar, y podría ser mucho más discreta

2. Cecotec Mambo 8090
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Alta relación entre posibilidades y precio
Aptitud: 3,3 L
Capacidad: 1.700 W
Programas: 30
Programable: no
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 El Mambo 8090 se ubica solo un paso tras el único (y costoso) Mambo 10090 y se enmarca como entre los robots de cocina mucho más atractivos del mercado en relación posibilidades y precio.
Luce por su capacidad de 1.700W, que le deja lograr hasta 130ºC de temperatura, sus diez velocidades y 30 funcionalidades, ciertas tan ambiciosas como picar hielo, machacar, amasar o cocer. Y otra función que agradecerán los fanáticos de la cocina, en especial de la repostería, es el pesado gramo a gramo con la báscula incorporada.
Además de esto, es muy extenso a nivel de complementos, con cuchara Mambomix, cuchilla, cestillo, espátula, vaporera y el accesorio mariposa, que vamos a poder emplear para las distintas preparaciones.
	Pese a tener unas dimensiones contenidas, su jarra de acero inoxidable es de 3,3 litros (con un volumen útil de 2 litros), tiene un sistema de cierre muy robusto y una tapa de seguridad que se puede obtener para integrar elementos.
	Otra de sus bazas es lo simple que es de utilizar. Si bien otros modelos del mercado tienen pantalla táctil a color e inclusive ocupación Wi-Fi, el Mambo 8090 recurre a un display negra muy deducible que vamos a poder conducir con botones táctiles y una ruleta, un grupo simple pero efectivo.

Y si nos faltan ideas para cocinar, el libro de recetas da bastantes proposiciones y asimismo hay una red social en línea para comunicar información.
El Mambo 8090 tiene un diseño atrayente y sólido. Además de esto, es simple de adecentar, en tanto que con un paño para el cuerpo y con el lavaplatos vamos a tener próximo la mayor parte de sus complementos.
Para resumir: a pesar de que el valor del Mambo 8090 es propio de la calidad estándar-baja, tiene unas posibilidades mucho más que suficientes para esos individuos rigurosos que no deseen adversidades.
Si tienes ganas de saber mucho más sobre este robot y verlo directamente, aquí tienes nuestro vídeo del unboxing y nuestra opinión:
Y si estas buscando un análisis intensamenta con todas y cada una de las especificaciones del producto, críticas y mejores costes, puedes echar una ojeada a la guía completa del Mambo 8090.
Pros
	Tiene un sinnúmero de funcionalidades.
	Viene con varios complementos.
	Panel de control deducible y simple de utilizar.
	Buena relación entre posibilidades y precio.
	Con báscula que pesa gramo a gramo.

Contras
	Ciertos complementos no tienen la posibilidad de meterse en el lavaplatos
	Hace mucho más estruendos que modelos afines

3. Cecotec Mambo 7090
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Cecotec Robot de Cocina Multifunción Mambo 7090.
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El robot perfecto para principiantes
Aptitud: 3,3 L
Capacidad: 1.700 W
Programas: 23
Programable: no
[image: ]
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 La primera cosa que llama la atención solamente conocer el modelo Mambo 7090 de Cecotec es su diseño moderno, atrayente y original. Pese a su nombre, es viable seleccionar entre el color negro y el plateado.
Las dos opciones no se distinguen en ninguna otra característica, y tanto el aspecto exterior como la operatividadofrecen una calidad muy mayor a su precio.
Tiene veintitrés funcionalidades: corta, pica, desmenuza, muele, pulveriza, ralla, bate, monta, emulsiona, mezcla, cocina, revuelve, cocina al vapor, escalfa, slowmambo, confita, amasa, hierve, sostiene ardiente, fermenta, cocina con precisión nivel a nivel, cocina al baño maría y tiene función turbo.
Verdaderamente, prácticamente no existe nada que no logre llevar a cabo. Eso se marcha a ver en la calidad de tus platos, pero, más que nada, en el tiempo invertido para prepararlos.
Todos y cada uno de los factores son absolutamente editables, y el panel de control es de tipo táctil y simple de conducir. Tiene un fuerte motor de 1700 W que deja hacer las tareas con efectividad y aspecto. Para eludir que los alimentos se peguen o quemen, el control capaz de la temperatura se distribuye en diez escenarios desde 37° a 120° y el tiempo es ajustable desde 1 segundo a 12 horas.
La jarra está fabricada en acero inoxidable y tiene un volumen de 3,3 litros. Además de esto la vaporera que incluye te dejará elaborar hasta vas a poder elaborar tres platos al unísono y con la cuchara Mambo Mix lograras eliminar masas de hasta 2,5 kg. Asimismo incluye un libro con recetas y ingreso a la red social popular usable de Cecotec.
Pros
	Todos y cada uno de los factores son graduables.
	Hasta tres platos al tiempo.
	Buen sistema de seguridad para pequeños.

Contras
	Numerosos complementos se venden aparte.

4. Moulinex Maxichef Advance MK812121
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Un robot polivalente a un precio muy competitivo
Aptitud: 5 L
Capacidad: 750 W
Programas: 45
Programable: sí
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 Hablamos de entre los robots que mucho más éxito tuvo entre el enorme público. ¿El fundamento? Con un precio mucho más que configurado, el Maxichef Advance da muchas funcionalidades.
Para comenzar, tiene nada más y nada menos que 40 y cinco programas de cocción. De esta forma se hace bien difícil hallar algo que no logre llevar a cabo: hornear, recalentar, guisar, estofar, cocer, freír, cocinar al vapor… Únicamente debes escoger la función y desarrollar el instante en el que deseas que empiece el cocinado. Tienes hasta 24 h de antelación para llevarlo a cabo.
Asimismo puedes grabar tus propias recetas con la opción DIY: escoge la temperatura, el tiempo y el género de cocción que precisas. Su pantalla es bastante deducible y simple de utilizar.
Con una aptitud de 5 litros, el bol esférico antiadherente da una preparación muy homogénea merced a la tecnología capaz Fuzzy Logic. Asimismo vas a poder preservar la comida a la temperatura correcta a lo largo del tiempo que precises con la función «sostener ardiente».
¿Complementos? Sí, incluye: una cesta de vapor, una espátula, un vaso medidor y un libro de recetas para inspirarte con tus primeros platos. Indudablemente, un robot muy fuerte que se amolda a cualquier necesidad.
Pros
	Precio ajustadísimo.
	Ajuste manual para personalización de recetas.
	Se puede cocinar con la tapa abierta

Contras
	No posee apagado automático.

5. Bosch MUC28B64FR Multi Cuiseurs


 AQUÍ ESTÁN LOS DOS MEJORES PRODUCTOS
(8 de cada 10 visitantes aprovechan estas ofertas) AQUÍ TIENES EL MEJOR
 Mejor opción
 [image: ]
[image: ]


Bosch muc28b64fr Multi Cuiseurs 900 W metalizada
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Para cocinitas que no desean complicarse la vida
Aptitud: 5 L
Capacidad: 900 W
Programas: 48
Programable: sí, con limitaciones
[image: Bosch MUC28B64FR]
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 Nuestro desarrollador (Bosch) define este modelo como una cazuela a presión eléctrica programable. Y sucede que la AutoCook emplea el sistema de calentamiento por inducción y la cocción a presión.
Para programarla únicamente tienes que escoger la función (hay 17 en suma) y entre los 48 programas, el tiempo y la hora de comienzo. No requiere ningún género de supervisión por el hecho de que tiene un trámite de autodespresurización a pulsos que la transforma en una alternativa segura y fiable. Además de esto, se apaga de forma automática o sigue en modo calentamiento al terminar.
Las 17 funcionalidades tienen hasta 48 composiciones distintas de temperatura y tiempo. En dependencia de la temperatura, que va en un rango de 40° a 160°, vas a poder emplear múltiples técnicas de cocina como el sous-vide, el vapor, el estofado, el horneado, el asado o la fritura despacio.
Los complementos te servirán para elaborar la mayor parte de platos que te propongas. Incluye una vaporera, el cestillo para freír, la espátula y la cuchara. En el momento en que finalices, todo puede ir al lavavajillas sin inconveniente.
Además de esto, si te aparece alguna duda, Bosch pone a tu servicio un equipo de expertos que tienen la posibilidad de guiarte con el desempeño, la adaptación de recetas y los elementos. Se los conoce como «Cocina con Bosch» y puedes contactarles a través del teléfono, el correo electrónico y las comunidades.
Incluye un libro con cien recetas, pero asimismo puedes descargarte la aplicación donde vas a encontrar un recetario bastante actualizado.
Pros
	Rapidísimo y eficaz merced a la inducción.
	Tiene un equipo de soporte que marcha bastante bien.

Contras
	La antelación de la programación es dependiente del programa.
	La cubeta se raya con sencillez.

6. Cecotec IronMix
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Cecotec Robot de Cocina Multifunción IronMix.
 Ver en Amazon
 
 [image: ]
[image: ]



 



No Gracias



Mejor opción
[image: logo]Cecotec Robot de Cocina Multifunción IronMix.
 [image: ]
[image: ]


 [image: ]
[image: ]


 [image: ]
[image: ]


 [image: ]
[image: ]


 [image: ]
[image: ]







Ver en Amazon




[image: logo]Ver en Amazon >






Un robot fuerte y discreto para empleo períodico
Aptitud: 3,3 L
Capacidad: 1.500 W
Programas: 22
Programable: no
[image: Cecotec IronMix]
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 Los robots de cocina de la marca Cecotec tienden a ser garantía de calidad y este modelo es buena prueba de esto.
El Cecotec IronMix no solo cocina, sino asimismo corta, pica, desmenuza, muele, pulveriza, ralla, bate, monta, emulsiona, mezcla, cocina, revuelve, cocina al vapor, escalfa, confita, amasa, hierve, sostiene ardiente, fermenta, cocina al baño maría, recalienta y tiene función Turbo Boost (pulveriza y desmenuza a gran velocidad). Veintitrés funcionalidades en conjunto, nada más y nada menos, si bien es verdad que muchas no las usarás.
Su tecnología Low Gear Technology deja acrecentar la capacidad mejorando las revoluciones, lo que se traduce en un desempeño mucho más eficaz y discreto que la mayor parte de robots. Además de esto, el manejo es bastante fácil. Tiene un display LCD desde la que se administran todos y cada uno de los programas, la temperatura (regulable desde 20° a 120°), la agilidad (12 escenarios) y el tiempo (desde 1 segundo a 60 minutos).
Tiene dentro un doble sistema de seguridad que impide la puesta en marcha si la tapa no está absolutamente sellada. De esta forma puedes cocinar con calma sin temor a los distraigas o a que los pequeños correteen cerca.
Incluye recetario, mariposa, espátula y vaporera, y su jarra de 3,3 litros deja cocinar para 4 comensales, al tiempo que la vaporera de 2 escenarios vuelve posible elaborar tres platos de manera simultánea. Con eso lograrás un óptimo ahorro de tiempo.
Pros
	Cocina hasta tres platos al tiempo.
	Deja supervisar la temperatura, agilidad y tiempo.

Contras
	Es imposible desarrollar con cierta antelación.
	El vaso debe lavarse a mano.

7. Klarstein GrandPrix
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Un robot experto en amasar
Aptitud: 2,5 L
Capacidad: 500-1.000 W
Programas: 12
Programable: no
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 Este modelo de Klarstein se ubica en la parte alta de la calidad estándar. No es únicamente un robot de cocina, sino además de esto asimismo se le puede estimar una máquina de amasar y una fuerte batidora con 12 programas diferentes.
Con su ocurrente sistema de rotación, la GrandPrix deja combinar hasta las partes mucho más próximas al límite, con lo que es idónea para llevar a cabo masas. Además de esto, los distintos complementos como el gancho para eliminar, el gancho para amasar y las varillas asisten a las distintas tareas de batido.
Asimismo te van a ser útiles otros como la vaporera, la cesta para hervir a fuego retardado, la mariposa, las cuchillas, la espátula y el envase medidor de cien ml con tapa.
Pocos botones, perilla y display digital de buen tamaño. No precisas mucho más para supervisar esta máquina de simple manejo que tiene dentro patas de ventosa que asegurarán su situación encima de la mesa o encimera.
La agilidad es ajustable hasta en 12 escenarios. Asimismo vas a poder elegir la temperatura desde 30° a 120° y el tiempo desde 1 segundo a 90 minutos.
Si la limpieza es un tema que te intranquiliza, seguramente te tranquilizará comprender que el vaso (con una aptitud de 2,5 litros) tiene protección antisalpicaduras y mecanismo particular para obtener los complementos sin manchar mucho más de la cuenta.
Pros
	Todos y cada uno de los factores son graduables.
	Escala impresa.
	Buen juego de complementos.

Contras
	No incluye recetario.
	El libro de normas no está libre en castellano.

8. Kenwood KCook Multi CCL401WH
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Un robot de importante tamaño para elaborar numerosos platos al unísono
Aptitud: 4,5 L
Capacidad: 1.500 W
Programas: 6
Programable: no
[image: Kenwood Kcook Multi]
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 La vivienda Kenwood no ha escatimado en el momento de diseñar y añadir funciones a su modelo KCook Multi. Y sucede que si bien el envase tiene un volumen de 4,5 litros, tiene una vaporera colosal de 7,7 litros y doble espacio.
Si precisas elaborar comidas y cenas rebosantes de manera frecuente, con este robot ahorrarás tiempo y dinero. Por poner un ejemplo, puedes llevar a cabo pescado y verduras al vapor mientras que abajo cocinas alguna otra delicia.
Asimismo tiene un procesador de alimentos que viene dentro llamado Direct Prep que corta, rebana y desmenuza. Con la Kenwood es aun viable elaborar hasta 4 platos al unísono.
Además de sus seis funcionalidades, las mucho más comunes, asimismo te deja cambiar la temperatura de cocci´n. Dispones de un rango que va de 30° a 180°. 
El bulto de complementos está conformado por un disco de rallado abultado, una cuchilla para recortar y combinar, una herramienta para agitar, otra para batir y una bandeja para cocinar al vapor. Todos están permitidos para el lavavajillas. Y si deseas ideas, puedes emplear el recetario que incluye o entrar a la aplicación gratis de Kenwood (en inglés).
Pros
	Vaporera de importante tamaño.
	Cocina hasta 4 platos al tiempo.
	Bastante discreto

9. Moulinex HF404113
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ContrasUn robot sólido y práctico para espacios pequeños
Aptitud: 3 L
Capacidad: 1.000 W
Programas: 5
Programable: no
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 Este robot Moulinex deja picar, combinar, batir, amasar o machacar, al unísono que ocupa muy poco espacio sobre la encimera. El bol, con forma de vaso batidor, tiene una aptitud de 3 litros, de más para cocinar proporciones para 4 personas.
Sus cinco funcionalidades tienen dentro cocción lenta, preparación de sopas, cocción al vapor, postres y calentamiento. Las suficientes para no complicarse la vida eligiendo entre una extendida lista de elecciones.
El diseño es bastante deducible, y deja empezar a cocinar en solo tres clicks: el de selección de género de receta, el del programa y el de comienzo de desempeño. Además de esto, al finalizar sostiene de manera automática la comida ardiente, lo que resulta verdaderamente cómodo si eres algo despistado.
Todos y cada uno de los complementos se tienen la posibilidad de lavar en el lavaplatos y guardarse en el envase. Son una cuchilla mezcladora, un picador, un batidor, un amasador/triturador y una cesta de vapor. Con su compra asimismo te entregan un libro con cien recetas listas para emplear.
Pros
	Pequeña y compacta.
	Se limpia con mucha sencillez.

Contras
	No deja regular la temperatura.
	Es imposible desarrollar anticipadamente.

10. Ikohs Chefbot Compact
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IKOHS CHEFBOT Compact STEAMPRO - Robot de Cocina Multifunci&
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Para quien precisa muchas opciones de cocción a un precio configurado
Aptitud: 5 L
Capacidad: 860 W
Programas: 28
Programable: sí
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[image: ]


 Este Redmond incluye hasta veintiocho programas multicocción que dejan elaborar una gran pluralidad de platos como pescados, carnes, aves, cremas, guarniciones, masas, arroces, pastas, pizzas, panes y postres.
Todo lo mencionado se puede cocinar en su envase con aptitud de 5 litros de revestimiento cerámico antiadherente. Asimismo tiene asas termorresistentes para sacarlo con un solo ademán y sin opciones de quemarse.
El panel Motouch tiene dentro un display de LCD, sensible al tacto, con la que puedes supervisar el robot. Eso impide los botones y la mugre que acostumbran a amontonar en estos gadgets.
Lo que distingue a este de otros modelos de precio afín es la oportunidad de cambiar la temperatura de preparación desde 35° hasta 170° a través del programa Multi Chef. De esta manera puedes cambiar al límite cuánto tiempo y a qué temperatura quieres cocinar los alimentos.
Además de esto, incluye temporizador y función conservadora del calor, que te van a ser en especial útiles si llegas tarde a casa tras el trabajo. Si lo dejas todo listo antes de salir únicamente deberás servirte la cena al llegar.
Incluye bastantes plus como un envase para cocinar al vapor, una canasta para las frituras, un vaso medidor, una cuchara plana, un achicador, un soporte y un libro con cien recetas.
Pros
	Pantalla táctil.
	Extenso rango de selección de temperatura.

Contras
	Controles en inglés.
	Recetario en inglés.

Comparativa de los más destacados robots de cocina
Esta es la comparativa de los más destacados robots de cocina analizados a fin de que logres ver velozmente sus primordiales especificaciones.
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Taurus Mycook Touch Robot de Cocina, 1600 W, 2 litros, 0
 Ver en Amazon
 Mejor relación calidad precio
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Cecotec Robot de Cocina Multifunción Mambo 8090,
 Ver en Amazon



No Gracias



Mejor opción
[image: logo]Taurus Mycook Touch Robot de Cocina, 1600 W, 2 litros, 0
 [image: ]
[image: ]


 [image: ]
[image: ]


 [image: ]
[image: ]


 [image: ]
[image: ]


 [image: ]
[image: ]







Ver en Amazon




[image: logo]Ver en Amazon >




Mejor relación calidad precio
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[image: logo]Moulinex MK812121 Maxichef Advance Robot de cocina con 45
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Sugerencias y críticas
Estos son los modelos que te aconsejamos por último según el presupuesto del que dispongas:
El más destacable robot de cocina en calidad-precio: Cecotec Mambo 7090
Cecotec Robot de Cocina Multifunción Mambo 7090.

 AMAZON
  [image: Cecotec Robot de Cocina Multifunción Mambo 7090.]
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 Cecotec Robot de Cocina Multifunción Mambo 7090. 



 🛒 Comprar en Amazon




 Cecotec Robot de Cocina Multifunción Mambo 7090. Capacidad 3.3L, Temperatura hasta 120ºC, Selección Grado a Grado, 10 Velocidades, Programable hasta 12h, Jarra Apta Lavavajillas, 30 Funciones, 1700W.[image: Mambo 8090]
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Calidad y precio van de la mano en la situacion del Mambo 7090. Da un montón de opciones a un precio bastante mesurado.
Su capacidad de 1700 W está al nivel de modelos de alto rango. En verdad, es el mucho más fuerte del catálogo analizado. Y sus veintitrés funcionalidades son mucho más que suficientes para lograr replicar, reinventar y presenciar con toda clase de recetas. El diseño de la pantalla táctil contribuye un agregado de modernidad, que asimismo es un punto a favor suyo.
Más allá de que la temperatura únicamente llega hasta los 120° se puede cambiar nivel a nivel. Esto da un concepto de la precisión con la que se tienen la posibilidad de llegar a regular sus funcionalidades. Asimismo es posible seleccionar el tiempo hasta un máximo de 12 horas, duración mucho más que bastante.
En el aspecto de la seguridad asimismo aprueba con buena nota: el Security Check System impide en buena medida los accidentes. Pero es la oportunidad de cocinar tres platos de manera paralela lo que terminantemente lo catapulta como la opción mejor de hoy en calidad-precio.
[image: Moulinex Maxichef Advance]
[image: Moulinex Maxichef Advance]


Del Moulinex Maxichef Advance no solo resalta su achicado precio, sino más bien la proporción de programas que incluye. 40 y cinco es un número nada desdeñable para un robot que no sobrepasa los cien €.
Su revestimiento en seis capas lo realiza fuerte y duradero. Asimismo sostiene la comida ardiente hasta 24 h tras haberlo planificado.
Esto te deja encender la función time delay y marcharte a trabajar o efectuar cualquier otra labor sin temor de hallarte la comida fría a su vuelta.
Y si bien su capacidad no es su punto fuerte, la tecnología de micropresión con válvula regulable deja apresurar el tiempo de cocción de los platos .
Indudablemente, una increíble opción para los bolsillos mucho más ajustados.
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Con un robot de cocina con hora programable tienes la opción de ingresar los elementos y escoger exactamente en qué instante deseas que comience a marchar. El Bosch Autocook es, en este preciso momento, el modelo mucho más aconsejable de entre todos y cada uno de los que tiene esta función.
Para comenzar, tiene un óptimo nivel de capacidad de 1200 W, ya que el calentamiento es por inducción y asimismo marcha como cazuela a presión.
Seguidamente, su aptitud de 5 litros deja cocinar una aceptable proporción de comida de solo una vez y en alguno de sus 16 programas.
Con la intención de proteger los diferentes alimentos en estupendas condiciones para su consumo, el tiempo de comienzo de forma diferida es dependiente del programa que hayamos ido a usar. Por servirnos de un ejemplo, las legumbres se tienen la posibilidad de desarrollar con hasta 12 horas de antelación, las sopas con 8 y los arroces con 6. De este modo se impide que los alimentos pierdan características o se estropeen.
Guía para comprar un robot de cocina
Habrás oído cientos y cientos de comentarios, pero la verdad es que no es requisito que inviertas el sueldo de un mes en hacerte con un óptimo robot de cocina. Como has podido revisar, los tienes a tu alcance desde muy poco dinero.
La primordial virtud de los robots de cocina es que dismuyen en buena medida el ahínco y tiempo requeridos para cocinar, debido a que:
	Optiman tu tiempo, pues no debes usar un utensilio de cocina para cada labor.
	Sostienen la limpieza, en tanto que solo deberás lavar el bol y los complementos (ciertos aun tienen función de autolimpiado).
	Afirman el orden en la cocina, ya que son sólidos, llenan poco espacio y sus piezas se guardan juntas en el propio envase.
	Dismuyen tu trabajo, gracias a su enorme utilidad precisarás menos dedicación y te cansarás menos.

No obstante, la intención de esta guía es que te lleves a casa la opción mejor según tus situaciones y pretensiones. Lo que puede marchar en la casa del vecino no posee por qué razón ser lo que te venga espectacular. En todos y cada hogar se da una situación diferente. De ahí que es fundamental que tomes una resolución basándote en tus propias preferencias y en las de tu familia.
¿Qué género de usuario eres?
Indudablemente disfrutas comer bien todos los días, pero ¿de qué forma te relacionas con la cocina?
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¿Te chifla ponerte al mando y gozas cocinando?
Un robot de cocina va a ser el pinche ideal a fin de que logres sacar el máximo beneficio a tus platos. Te asistirá con tareas repetitivas, pesadas o desganadas mientras que desarrollas tu imaginación.
¿Siempre y en todo momento vas un paso mucho más allí y te resulta interesante crear?
A los chefs interesados les encanta evaluar novedades, presenciar y combinar sabores y texturas. ¿Es tu caso? Las preparaciones complejas son basatante mucho más simples en el momento en que tienes una asistencia como un robot de cocina.
¿La cocina no es lo tuyo?
Que no sepas, no te agrade o no quieras cocinar no evitará que debas comer todos los días.
Un robot de cocina puede ser una solución magnífica. No precisas entender nada antes de comenzar a utilizarlo: únicamente prosigue las recetas paso a paso y deja todo el trabajo a la máquina. Hay poco margen de fallo.
5 fundamentos para comprar un robot de cocina
	Para tener mucho más tiempo. Los robots de cocina son una herramienta que deja acortar los tiempos de preparación, permitiéndote socorrer varios minutos cada día. Aun si escoges dedicar ese tiempo plus en proseguir cocinando, vas a ver que el desempeño que consigues es considerablemente mayor.

	Para sostener el orden y la limpieza. Un robot de cocina solo mácula lo indispensable. Además de esto, las piezas desmontables de la mayor parte de modelos, como el envase y los complementos, tienen la posibilidad de lavarse en el lavaplatos.

	Para llevar una nutrición mucho más sana. Con el robot de cocina puedes elaborar platos distintas y con elementos mucho más diversos, el fundamento de una dieta balanceada. Se terminó el comer siempre y en todo momento lo mismo.

	Para prosperar el gusto de tus platos. Con el robot de cocina no hay oportunidad de confundirse por el hecho de que las proporciones, tiempos, velocidades y temperaturas son siempre y en todo momento los adecuados. Los desenlaces van a ser igualmente intensos o aun mucho más que si hubieses dedicado horas.

	Para pasártelo bien cocinando. Usando un robot de cocina te divertirás probando recetas y sabores nuevos. Gracias a su velocidad y sencillez de empleo, quizás termines cocinando por exitación y no por obligación.

Puntos a tomar en consideración para seleccionar un robot de cocina
Es difícil conseguir el robot que cumpla con todos los puntos de forma exitosa, pero no irrealizable. De cualquier forma, valora qué es lo prioritario para ti y comienza por ahí. Ve descendiendo en tu orden de opciones y opta siempre y en todo momento por la opción alternativa mucho más completa en tu presupuesto.
Géneros de robots de cocina
Hay esencialmente 2 clases de robots de cocina:
1. Robot de cocina tipo cazuela preprogramable.
De manera ovalada o redonda, el calor se reparte con uniformidad en el interior y no quedan unas partes de los alimentos menos fabricadas que otras. Tienen múltiples funcionalidades, pero su mayor virtud es que son programables con cierta antelación. O sea, puedes elegir a qué hora deseas que comience a marchar, dejar preparados dentro suyo los elementos de la receta y marcharte.
Es cómodo pues el desarrollo se efectúa en una sola elaboración que no debes controlar. Todos y cada uno de los alimentos se integran de solo una vez y se cocinan en grupo. Al terminar, la función de calentamiento se activa sola.
Solo deberás lavar el envase al terminar. Comunmente están fabricados de aluminio y cubiertos por un material antiadherente que se estropea con las rayaduras y los repuestos son costosos, conque es aconsejable llevarlo a cabo con bastante precaución.
Este modo de cocinar tiene asimismo sus desventajas. Estos aparatos no pican, ni intercalan, ni rallan. Todas y cada una de las tareas de procesado debes efectuarlas de manera usual. En otras expresiones: el robot solo se hace cargo de cocinar de distintas formas los alimentos que están preparados. Y esto limita la proporción de recetas que puedes efectuar solo con asistencia de la máquina.
Esta es tu opción si…Trabajas fuera y te gusta mucho llegar a casa y hallarte la comida (o la cena) lista para toda la familia. Asimismo si no deseas estar en lo más mínimo pendiente del aparato pues escoges o tienes que usar tu tiempo de otro modo.
2. Robot de cocina tipo procesador de alimentos.
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Son mucho más terminados que los precedentes y asimismo mucho más costosos. Integran funcionalidades de procesado de alimentos, conque con no precisas llevar a cabo nada fuera de la máquina. Moler, amasar, emulsionar… Las recetas se desarrollan paso por paso por medio de las normas guiadas que hallarás en el libro de recetas, la aplicación o la pantalla (que aun puede estar conectada a tus gadgets móviles inteligentes).
Todo en las recetas está calculado a fin de que no poseas inquietudes: las proporciones, los grados de cada preparación, la agilidad adecuada y los minutos precisos.
Cada receta puede constar de múltiples preparaciones, conque se hace preciso que el usuario continúe al lado de la máquina hasta el momento en que se haya iniciado la última de . En las situaciones en los que los alimentos no se cocinan todos al unísono, es indispensable ir añadiendo cada uno de ellos en el orden acertado.
No puedes marcharte y aguardar que al regresar todo el desarrollo esté completado, salvo que se intente solo una labor. Otro punto flojo es que no acostumbran a tener apagado automático ni cuidado de la temperatura de la comida una vez cocinada, estas 2 son peculiaridades mucho más propias de los robots de cocina programables anticipadamente.
Esta es tu opción si…Deseas ganar tiempo mejorando múltiples recetas que de otra forma te emplearían una mañana. Asimismo si estas buscando experiencia en los acabados.
Sencillez de empleo
Un óptimo robot de cocina debe ser simple de usar de manera deducible, da lo mismo el valor que tenga. Los cuadros de mando tienen la posibilidad de integrar partes analógicas (botones) o digitales (pantallas) o ser únicamente digitales. No obstante, lo primordial no es esto, sino comprendas el manejo.
Pregúntate, ¿podría emplearlo sin adversidades cualquier persona?, ¿son visibles las normas y los comandos de la pantalla y están libres en tu idioma?, ¿los iconos, símbolos y señales lumínicas son bastante representativas?
Las tres respuestas han de ser un «sí» rotundo. Si algo falla, mejor prosigue intentando encontrar. Para lograr explotar intensamenta las características de tu robot debes poder entenderlo sin esfuerzo y sin la necesidad de estudiar. Una ojeada veloz a las normas habría de ser bastante.
Utilidad
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No te dejes llevar por el número de programas. Esto no provoca que un robot sea mucho más polivalente que otro. En verdad, si te fijas en la selección,esos mucho más costosos son los que menor número de programas automáticos tienen.
Muchas fabricantes unen las distintas funcionalidades (batir, asar, hervir…) con todos y cada uno de los cambios probables de temperatura, agilidad y tiempo; y es así como consiguen una cantidad alta de programas. Sabiendo esto, mucho más bien vas a deber ver si estos factores son o no graduables. Si lo son, tienes a tu servicio todas y cada una de las composiciones que desees.
Por lo general, los robots de cocina tipo procesador de alimentos son mucho más polivalentes. En la enorme mayoría de se tienen la posibilidad de cocinar 2 platos al unísono y ciertos llegan a los 4. Esto lo alcanzan merced a complementos que se ponen unos encima de otros de manera vertical, por poner un ejemplo, envase + vaporera a 2 escenarios.
Consejos prácticos para una aceptable decisión
	La primera cosa que tienes que tener claro es qué género de robot de cocina precisas. ¿Cazuela preprogramable o procesador de alimentos?

	El diseño entra de forma rápida por los ojos, pero no es lo más esencial. Elige el robot de cocina que enserio sea con la capacidad de guiarte en la cocina. Si además de esto es bonito, ¡mejor!

	Como todo aparato que usas por vez primera, necesita algo de práctica. Hay muchas opciones y no tienes por qué razón limitarte a lo habitual solo por no ponerte a estudiar enserio a utilizarlo.

	El robot es un cocinero atento, pero eso no significa que abandones la cocina. Si para ti los fogones son un exitación y disfrutas entretenerte en , puedes usar el robot para tareas específicas. No posee por qué razón llevarlo a cabo todo: que solo te pique las verduras, que te amase el pan o que realice el arroz. le pones el punto y final al plato y el ojo especialista.

	La balanza dentro es sustituible. Varios modelos integran escalas impresas y complementos de medición. Puedes localizar una báscula en cualquier tienda de menaje del hogar. Para resumir: no es un aspecto definitivo.

	Lo que sí es esencial (o cuando menos debería serlo) es la garantía que te ofrezca el desarrollador y/o el vendedor. Infórmate bien antes de terminar tu pedido.

	Busca manuales de recetas en la red, hay cientos y cientos de opciones para todas y cada una de las fabricantes y modelos. Procura presenciar desde lo mucho más básico como mucho complejo.

	Jamás abandones tu viejo robot de cocina en la calle. Llévalo a un punto limpio o concierta una cita con el servicio municipal de limpieza a fin de que pasen a recogerlo.

Ahora sabes todo lo preciso para escoger bien tu robot de cocina. Ten en cuenta que lo más esencial es que se ajuste a tu modo de vida y al de tu familia: solo de esta manera conseguirás sacarle todo el partido viable y ganar tiempo y esfuerzo en el momento de elaborar la comida.
¿Te ha resultado útil?
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